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rtigianale, = morbido
e fragrante, dal gu-
sto goloso e raffina-
to: Acetaia Malpighi
presenta il Panettone
all’Aceto Balsamico di Modena IGP
“Oro”.
La proposta per il Natale della sto-
rica acetaia nata nel 1850 nasce dal-
la collaborazione con la maison del
Panettone Albertengo: tradizione
modenese e piemontese si unisco-
no cosi per dare vita a un dolce ar-
tigianale dedicato ai palati piu raffi-
nati, dove la fragrante morbidezza
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dell’impasto si unisce a golose uvet-
te al sapore di Aceto Balsamico di
Modena IGP “Oro”, che viene ag-
giunto anche alla farcitura. Si ottie-
ne un perfetto equilibrio tra dolce
€ agro, per un’esperienza gastrono-
mica sorprendente.

L’Aceto Balsamico di Modena IGP
selezionato € la versione “Oro”, a
elevata densita 1.34: un prodotto al
cento per cento naturale, privo di
caramello, coloranti o additivi, re-
alizzato utilizzando il mosto delle
uve dei vigneti di famiglia e aceto
di vino di produzione interna, che

sono poi invecchiati in barriques di
Rovere.

«Abbiamo scelto questo rinoma-
to brand per il nostro nuovissimo
Panettone - spiega il cav. Massimo
Malpighi, presidente della storica
Acetaia - perché ne condividiamo
la filosofia aziendale: perseguire la
qualita a 360 gradi investendo con-
tinuamente in ricerca ed innova-
zione, migliorando continuamente
i prodotti negli ingredienti e nel-
le materie prime, nel packaging, ri-
manendo sempre fedele alla nostra
grandissima tradizione».



