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Malpighi, una storia 
modenese
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inserire foto



Nel corso degli anni...

�������������
��
���������������
������������������
�����������
��
��������������
 �������������
��

����������������
�����������������
�������������
�
������������������
�������������

���������������	�

1850 1975

­�������������
�
�����������������
������������������
������������������������
������������������
���������������
������������������������

������������������
�
�������������������
��������������������
�����
������������������
�����������������
��������������
���������������������
����	� 1979

������������
������
������������
����� ����������������
������������������������
�������������������
���������������
����
 ���������������
�����������������������
�����

��������������������
������������������

���������������������
�����������������������
���������������������������
���������������������
�����������������	�

1998

��������������
��
���������������������
������������������������
����������������������
����������������
����������������
����������

���������������������
������������������������
��������������
������������
����������
�������������
�
��������������������������
�����������������������
�������������	�

2002
�������������������
����������������
���������������������
������������
�������������� �������
�������������
������
���

 �������������������
��������������������
�������������������
������­�������
������������
���������������������
������������������
�������������������
��������	

2004

����������������
���������������
������������������
������������

������������
��������������������
�����������������
�������������
����������	



Over the years...
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Riconoscimenti più prestigiosi
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AFFINATO EXTRA VECCHIO

EXTRA VECCHIO CiliegioEXTRA VECCHIO 
Ermes Malpighi

Extra Old 
Ermes Malpighi

EXTRA VECCHIO Ginepro EXTRA VECCHIO Secolare

 �����������������������������������������
Traditional Balsamic Vinegar of Modena 
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L’ Aceto Balsamico 
Tradizionale di 

Modena DOP assume 
un valore ed un 

connotato differenti a 
seconda del periodo di 

invecchiamento 
all'interno di 

botticelle di legno che 
formano la batteria. 

Si ottiene solo nei 
territori indicati dal 

disciplinare ed è 
imbottigliato da un 
Consorzio di Tutela. 
La sua particolare 

bottiglietta da 100 ml, 
concepita dal designer 
Giorgetto Giugiaro, è 
famosa nel mondo ed è 

l’unica consentita 
dalla legge. 

Traditional Balsamic 
Vinegar of Modena 
takes on a different 

value and connotation 
depending on the period 
of aging inside wooden 

casks that form the 
battery. It is obtained 
only in the territories 

indicated in the 
specifications and is 

bottled by a Protection 
Consortium. 

Its distinctive 100-ml 
bottle, conceived by 
designer Giorgetto 
Giugiaro, is world 

famous and is the only 
one allowed 

by law. 

Affinato Extra Old

Extra Old Cherry

Extra Old Juniper Extra Old Centuries-old



ARAGOSTA

ARGENTOORO
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Traditional Balsamic Vinegar of Reggio Emilia 

L’ Aceto Balsamico 
Tradizionale di 

Reggio Emilia DOP 
viene sottoposto al 
giudizio di maestri 

assaggiatori e 
successivamente riceve 

la classificazione 
attraverso i tre bollini 

Aragosta, 
Argento e Oro.

La bottiglia a tulipano 
rovesciato è unica per 

tutti i produttori.

Traditional Balsamic 
Vinegar of Reggio 

Emilia is submitted to 
the judgment of master 

tasters and subsequently 
receives its classification 
through the three labels 

Aragosta, Argento 
and Oro.

The inverted tulip bottle 
is unique to all 

producers.
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Balsamic Vinegar of Modena 

ORO
Gold

ARGENTO
Silver

BRONZO
Bronze

PLATINO
Platinum

BORDEAUX
Bordeaux

INVECCHIATO
Aged

BIOLOGICO
Organic
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L'Aceto Balsamico di 
Modena IGP è 

ottenuto da mosto 
invecchiato, che viene 

parzialmente 
fermentato. Al mosto 

viene aggiunto 
l ‘ Aceto di vino 

invecchiato, la miscela 
viene poi affinata in 

tini di Rovere. 

Balsamic Vinegar of 
Modena is obtained 

from aged must, which 
is partially fermented. Is 

added to the must a 
portion of aged wine 

vinegar, the mixture is 
then refined in 

oak vats.



Casa Fondata nel 1850
House Founded in 1850

SAPOROSO
Saporoso

SAPOROSO ORO
Saporoso Gold
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Dressing with Balsamic Vinegar of Modena

I Condimenti Scuri sono ottenuti da mosto cotto di uve di 
Trebbiano e Lambrusco di nostra produzione, lungamente 

invecchiato in barrique di Rovere con l’aggiunta di una 
percentuale di Aceto Balsamico di Modena IGP prima 

dell’imbottigliamento.

The Dark Dressings are obtained from cooked must of Trebbiano 
and Lambrusco grapes of our production, aged for a long time in 

oak barriques with the addition of a percentage of Balsamic 
Vinegar of Modena before bottling.
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White Dressing

ACINO BIANCO
Acino Bianco

ACINO BIANCO
Acino Bianco

PRELIBATO
Prelibato

PRELIBATO RISERVA
Prelibato Reserve

PRELIBATO ROSE’
Prelibato Rosè
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Dressing with Balsamic Vinegar of Modena

I Condimenti Chiari sono ottenuti dal fiore del mosto
 concentrato delle migliori uve di Trebbiano Modenese 

invecchiate in barrique di Frassino. 

The Light Condiments are obtained from the flower of the 
concentrated must of the best Trebbiano Modenese grapes 

aged in Ashwood barriques.

ACINO BIANCO RISERVA
Acino Bianco Reserve
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Flavored Dressings

ARANCIA
Orange

ACETO BALSAMICO DI 
MODENA IGP E FICHI
Balsamic Vinegar of 

Modena and figs

MELA
Apple

TARTUFO BIANCO
White Truffle

ACETO BALSAMICO DI 
MODENA IGP E TARTUFO NERO

Balsamic Vinegar of Modena 
and Black Truffle

DATTERO
Date

ACETO BALSAMICO DI 
MODENA IGP E MELOGRANO

Balsamic Vinegar of 
Modena and Pomegranate

I condimenti 
aromatizzati sono 

realizzati miscelando 
l’Aceto Balsamico di 

Modena IGP con 
prodotti di grande 
eccellenza come la 

mielata di fichi, 
l’estratto a freddo del 

tartufo, la purea di 
mela, il succo di 

melograno ed 
arancia.

The Flavored 
Dressings are made by 

mixing Balsamic 
Vinegar of Modena 

with products of great 
excellence such as fig 
honey, cold truffle 

extract, apple puree, 
pomegranate and 

orange juice.

ACETO BALSAMICO DI 
MODENA IGP E CILIEGIE

Balsamic Vinegar of 
Modena and Cherrys



SALE all’”Aceto Balsamico di 
Modena IGP”

Salt with “Balsamic Vinegar 
of Modena”

SALE all’”Aceto Balsamico di Modena 
IGP” con erbe aromatiche
Salt with Balsamic Vinegar of 

Modena and herbs

SALSA BARBECUE CON “Aceto 
Balsamico di Modena IGP”

BBQ sauce with Balsamic Vinegar 
of Modena

SABA
SABA - cooked grape must

ACETO DI VINO
Wine Vinegar

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
Extra Virgin Olive Oil

������������
Seasonings

L’ Aceto Balsamico 
Tradizionale di 

Modena DOP assume 
un valore ed un 

connotato differenti a 
seconda del periodo di 

invecchiamento 
all'interno di 

botticelle di legno che 
formano la batteria. 

Si ottiene solo nei 
territori indicati dal 

disciplinare ed è 
imbottigliato da un 
Consorzio di Tutela. 
La sua particolare 

bottiglietta da 100 ml, 
concepita dal designer 
Giorgetto Giugiaro, è 
famosa nel mondo ed è 

l’unica consentita 
dalla legge. 

Traditional Balsamic 
Vinegar of Modena 
takes on a different 

value and connotation 
depending on the period 
of aging inside wooden 

casks that form the 
battery. It is obtained 
only in the territories 

indicated in the 
specifications and is 

bottled by a Protection 
Consortium. 

Its distinctive 100-ml 
bottle, conceived by 
designer Giorgetto 
Giugiaro, is world 

famous and is the only 
one allowed 

by law. 
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GELATINA DI CIPOLLE ALL’ “Aceto 
Balsamico di Modena IGP”

Onion jelly with Balsamic 
Vinegar of Modena

PERLE CON “Aceto Balsamico di 
Modena IGP”

Pearls with Balsamic Vinegar 
of Modena

PERLE AL CONDIMENTO ROSE’
Rose’ dressing pearls

PERLE AL CONDIMENTO BIANCO
White dressing pearls

Delicacies
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Piazza Roma Show Room

Piazza Roma, 38 - 41121 Modena-ITALY
mob. +39 345 5787411 - tour@acetaiamalpighi.it
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